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ASSOCIATION

Ces dynamiques Champenois qui font feu de tout bois

Alors que leur activité avait rattrapé, en 2012, son niveau d'avant la crise, les Tonneliers de France se sont
félicités de voir cette reprise se confirmer. En effet, en 2013, la production française des adhérents de la
Fédération était de 532990 fûts, pour un chiffre d'affaires de 331704millions d'euros. Ceci expliquant cela,
les élaborateurs champenois sont également de plus en plus intéressés par la vinification en fût, que cela
soit pour un passage sous bois ou pour un élevage.

onophUes et épicuriens

Ainsi, on prendra l'exemple du Cercle des créateurs de champagnes confidentiels, une jeune association
de producteurs de champagnes singuliers qui est en cours de création. Elle se distingue en proposant,
aux Dnophiles et aux épicuriens, exclusivement des cuvées vinifiées ou élevées en fût de chêne, élaborées
en quantité limitée. C'est la Tonnellerie de Champagne, en partenariat avec les Compagnons du devoir,
qui accompagnent ce Cercle des créateurs de champagnes confidentiels. À ce propos, la première réunion
présentant les différents intervenants s'est déroulée dans la superbe salle des chefs d'Ouvre, en bois, à la
Maison des Compagnons du devoir à Reims. Les membres fondateurs du cercles sont: le champagne Albin
Martinot avec la cuvée Rollot, le champagne Benoît Diot avec la cuvée Subtil, le champagne Boutillez avec
un ratafia sous bois, le champagne Crucifix avec la cuvée Signature, le champagne Delhomme avec le Brut
Terroir, le champagne La Villesenière avec un «rosé de saignée», le champagne Minière F&R avec la cuvée
Influence, le champagne Fiot-Sévillano avec la cuvée Interdite et le champagne Prestige des Sacres avec la
cuvée Boisée S.C.-P.


