URL :http://quebec.huffingtonpost.ca/

LE HUFFINGTON POST PAYS :Canada
SRS TYPE :Web International

» 10 janvier 2019 - 19:23 > Version en ligne

Comment lesflats de chéne influencent-ils
votrevin?

Rappelons que parmi lamultitude de vins qu'il y a dans le monde, moins de 5% de ceux-ci sont
élevés sous bois, car ce ne sont pas tous les types de vin qui Sy prétent.

Faire s&ourner quelque temps un vin en f{ts favorise sa polymérisation, lui confére certains
arémes et godits, tout en lui faisant bénéficier d'une micro-oxygénation.

Oxygéne
Le vin gagne en gras
et complexité

Tanins
Les tanins du
vin s'affinent

Arémes
Vanille, grillé,
toasté, boisé

www.le-vin-pas-a-pas.com Effets des barriques sur le vin
Tout ceci et beaucoup plus, a déja été couvert le 15 mars 2018, dans e cadre de ma 309e
chroniqueintitulée "Votre vin at-il la gueule de bois?".

Aujourd'hui nous examinerons plus en détail les principal es provenances du bois avec lequel on
fabrique lesflts ainsi que leurs caractéristiques individuelles.

Puisqu'un livre entier pourrait étre consacré a ce sujet, le présent billet ne pourra qu'étre
forcément incomplet et donc imparfait.

L'effet Parker

Dans les années 60, le béton et I'inox étaient de plus en plus utilisés par les producteurs de vin et
I'avenir de latonnellerie ne sannoncait guére reluisant.

Mais au début des années 80, la grande influence du gourou américain Robert Parker se fit sentir.
Ayant un penchant pour les vins ou la présence du bois est plutét marquée avec des notes
d'épices, de torréfaction et de vanille, plusieurs producteurs de par e monde en augmentérent
I'usage afin d'obtenir des scores élevés pour leur vin.
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Ainsi, selon la Fédérationfrancaisedelatonnellerie, la demande de barriques de chéne chez les
tonneliers doublaen 5 ans et quadrupla sur 20 ans (voir ici).

www.pixabay.com Barriques de bois
A titre d'exemple en 2015, ce sont 550 000 tonneauix qui ont été produits en France, soit environ
lamoitié de la production mondiale destinée au vin.

Aprés les exces d'apport boisé dans les vins que I'on a connu jusgu'au début du 21e siecle, on a
trouvé de nos jours un meilleur équilibre entre le fruit et le bois, avec des s&ours moins longs en
barriques et en utilisant moins de bois neuf.

L e chéne avant tout

Bien que parfois certaines autres essences de bois sont utilisées (acacia, chataignier), le chéne
domine largement. C'est donc sur le chéne que portera cette chronique.

Précisons qu'il existe plus de 250 espéeces de chéne dans le monde particuliérement localisées
dans les zones tempérées de |I'némisphére nord. Toutes appartiennent au genre Quercus.

www.tonnel erie-cavin.com Chéne

Ce ne sont cependant pas toutes ces espéces qui détiennent |es qualités recherchées pour fabriquer
des flts aptes a vinifier et élever le vin. En fait, seulement quelques-unes.

La patience est de rigueur, car I'age idéal que doivent avoir les chénes pour livrer du boisidéal
pour les f(its se situe habituellement entre 180 et 250 ans (I'espérance de vie de certaines especes
de chéne est d'environ 400 ans, mais certains dépassent parfois les 800 ans).
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L es différentes provenances

Le tableau non exhaustif qui suit mentionne les principaux endroits ou |es tonneliers du monde
Sapprovisionnent en bois pour fabriquer les différents types de tonneaux.

. ]
% —e

CHENE FRANCAIS
(CENTRE DE FRANCE)
Allier, Vosges, Troncais, Mevers

Sélection spéciale et grain fin

CHENE AMERICAIN
Missouri, Kentucky, Pennsylvanie, Ohio
Sélection, grain fin et semi-fin

CHENE DE L'EST DE L'EUROPE
Roumanie, Hongrie, Bulgarie, Russie

Grain fin et semi-fin

www.tonel eriaguercus.com Provenances dans le monde
Débutons par la France, le principa pays fournisseur mondia en merrains (bois de chéne déhité
en planches qui serviront afabriquer les douelles des tonneaux).

L echénefrancais

On compte environ de nos jours, plus de 60 entreprises de tonnellerie en France, lesquelles
fabriquent annuellement comme nous |'avons vu plus tét, plus d'un demi-million de tonneaux de
chéne. Lamagjorité de ceux-ci soit 70%, est exportée.

Cen'est pas un hasard si la France occupe la premiére place mondiale de latonnellerie. Outre le
fait que ce pays soit un important producteur de vin, la principale raison demeure la grande
disponibilité et la qualité de la matiére premiére.

Au 17e siecle, la France augmente sa flotte maritime. Et il faut du bois résistant pour construire
des navires de commerce et de guerre, lesquels ont aussi besoin de grands méts. C'est pourquoi
Jean-Baptiste Colbert, ministre des Finances et de la Marine sous Louis X1V, émet une
ordonnance pour encadrer et protéger la production du chéne, "ce seigneur des bois dont la pousse
est s lente'".

Ces foréts domaniales qui appartiennent a'Etat et qui sont gérées par I'ONF (Office Nationale
des Foréts) assurent un approvisionnement stable, ainsi que sa pérennité.

L e tableau suivant répertorie les principal es foréts de France ou |e chéne pédoncul é (Quercus
robur) et le chéne rouvre aussi appelé sessile (Quercus petraea) abondent.
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Argonne

Forét de Vosges

Bertrange
Bourgogne
Forét
du Centre Nevers

de la France

Forét de
Troncais

Limousin

Allier

Carte des foréts de chéne en France
Réputé comme le meilleur bois au monde pour I'élevage du vin, le chéne francais constitue la
référence non équivoque.

D0 asagrande densité, le chéne francais libére lentement certains de ses composés (polyphénals,
tanins, vanilling, etc.) donnant ainsi des vins fins et élégants.

Bien sr, comme pour le vin, chaque forét de France a sa particularité et livre des chénes
possédant des caractéristiques et une finesse de grain qui lui est propre, en fonction de son terrair.
principaux facteurs.

T o,

www.tonnel erie-cavin.com Chéne coupé
En voici quelques-unes atitre d'exemples*:

Bourgogne (Bertranges) : vanille, grillé, noisette, café, fumé, cacao, évolution avec réglisse et
épices douces, résine, sécheresse en fin de bouche pour gros grain

Limousin : pain grillé, torréfaction, clou de girofle, noisette, évolution vers poivre, humus, brilé,
sécheresse finale, amertume

Troncais (Allier) : pain grillé, torréfaction, brilé, moka, évolution vers réglisse, clou de girofle,
noix de coco, poivre

Vosges : torréfaction, vanille, sous-bois, épices (amandes ameres), évolution des caractéres
poivré, de bois brilés
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*Source: Institut francaisdelaVigne et du Vin (IFV)

Lechéneamérican

La principale variété de chéne en provenance des Etats-Unis qui est apte & étre utilisée pour la
tonnellerie est celle du Quercus alba, soit e chéne blanc dAmérique.

Les principal es différences entre | es variétés francai ses sont au niveau du godt et du co(t.

Common Oak Forests for Spirit Cooperage
- United States of America -

OREGON: MINMESOTA: PENNSYLVANIA:
Predominantly Q. garryana Predominantly Q. alba Predominantly Q. alba
(Oregon white oak) (American white oak) (American white oak)
Location - Western slopes of Location - Caledania Location - Kittanming

the Cascade Range.

CALIFORNIA: MISSOURI: VIRGINIA:
Predominantly Q. lobota Predominantly Q. alba Predominantly Q. alba
(California white oak) [American white oak) (American white cak)
Location - Oak Valley Location - Perry County Lecation - Appalachian

Mountains

www.distillerytrail.com Foréts de chénes aux Etats-Unis

Le grain du chéne américain étant moins serré, il libérera plus rapidement ses composés au
liquide qu'il contient. Dans le cas du vin, les notes boisées (noix de coco) et épicées seront plus
présentes, de méme qu'une teneur plus éevée en vanilline. || donnera donc des vins plus ronds
avec une impression de sucrosité.

Le colt d'une barrique neuve de 225 litres de chéne américain est presque deux fois moins
moindre qu'une barrique de chéne francais. L'un des principaux facteurs est que le chéne francais
doit étre fendu pour rester étanche, a cause de sa structure interne, tandis que le chéne américain
peut étre scié sans devenir poreux, ce qui est plus économique.

www.distillerytrail.com Sciage du bois
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Le prix des barriques peut varier selon plusieurs caractéristiques, mais si |'on fait une moyenne,
une barrique de chéne francais codte environ 800 euros (1,200$ CAN), alors que le prix d'une
barrique de chéne est approximativement de 450 euros (700$ CAN), selon le taux de change en
vigueur au moment de la publication de cet article.

Si lesvins de la région espagnole de la Rioja utilise souvent pour I'élevage de leurs vins le chéne
américain, des f(ts neufs de ce type de bois sont obligatoires selon lalégislation américaine pour
produire le fameux bourbon. La teneur élevée en lactones et en vanilline du chéne blanc
d'’Amérique convient tout afait a ce genre de spiritueux.

Aprés utilisation, ces f{its sont souvent vendus en Ecosse pour |a fabrication du whisky, araison
de 800,000 barriques a chague année.

Une autre partie est exportée vers le sud de I'Espagne pour la production de xéres, le plus souvent
sous la forme de planches qui seront assembl ées en Espagne.

L e chéne espagnol

On retrouve quelques foréts de chéne de type Quercus robur en Espagne, lesquelles sont situées
dans la partie nord-ouest du pays.

Common Oak Forests for Spirit Cooperage
- Spain -

GALICIA:

Predominantly Q. robur
but also Q. petraea
(Pedunculate & Sessile oak)
Location - Ourense,
Pontevedra, A Coruna

and Lugo

ASTURIAS:
Predominantly Q. robur =
but also Q. petraea -
[Pedunculate & Sessile oak) ‘
Location - Muniellos and .

Pelofio Forest

CANTABRIA:

Predominantly Q. rabur

but also Q. petraea and Q. alba
(Pedunculate, Sessile & White oak)
Location - Saja Nature Reserve

www.distillerytrail.com Carte des foréts de chénes en Espagne

Bien que les barriques faites de chéne espagnol soient parfois utilisées pour I'élevage des vins
espagnols, principalement dans larégion de LaRioja, celles-ci prennent habituellement la
direction de I'Andal ousie sous forme de barriques de 500 litres pour la production du X érés,
conjointement avec celles des barriques de chéne américain.

Ces flts sont tres convoités par la suite par les producteurs de whisky écossais ol €lles bénéficient
ains d'une seconde vie.

Lechénedel'Europedel'Est

C'est un chéne similaire au chéne frangais en provenance entre autres de la Roumanie, de la
Croatie, de laHongrie, de la République tchéque, de laBulgarie et de la Russie, qui est utilisé
pour lafabrication de f(its de différentes contenances.
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Common Oak Forests for Spirit Cooperage
- Hungary & Czech Republic -

MORAVIA:

Predominantly Q. robur
{Pedunculate cak)
Location - South-Moravian
Depressions

M.E. PROVENCES:

Both Q. robur & Q. petraea
(Pedunculate & Sessile oak)
Location - N.E. Zemplén Mountains

VAS-ZALA COUNTY:
Predominantly Q. petraea
(Sessile oak)

Location - Vas-Zala Hill-Ridge
Region

www.distillerytrail.com Carte des foréts de chéne de la Hongrie et de la République tchéque

Il colte moins cher que celui de la France mais saqualité est plusirréguliére. Ce type de bois
confére des nuances subtiles et |égerement épicées et conviennent bien aux vins auxquels on veut
transmettre un boisage | éger.

A titre d'exemple, le bois de chéne qui pousse dans la plaine de la Slavonie située au nord-est de
laCroatie est plus neutre que le chéne francais. I est trés populaire dans les régions viticoles

www.gusclemensonwine.com Grands foudres de Chianti Classico en Toscane

On utilise surtout ce bois aux fibres serrées et au grain fin sous forme de grands foudres (voir
ci-dessus) qui sont utilisés pendant de nombreuses années. Certains producteurs élévent une partie
de leurs vins dans ces grands foudres et une autre en barriques de 225 litres de chéne francais
et/ou américains, et les assemblent par la suite.

NOTE: Bien qu'il existe au moins 3 foréts de chénes (Quercus robar ou chéne pédonculé) dansle
sud de la Suéde, je nel'al pasinclus dans le présent article, ce bois étant surtout utilisé pour la
marine, la construction et pour fabriquer des barriques destinées a certains spiritueux.

Ou trouver |'info?
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Bien que I'on indique parfois sur la contre-étiquette la durée de temps que le vin a passé en
barriques, les détails au sujet du type de barriques (contenance, essence du bois, etc.) sont
rarement mentionnés.

Si vous étes chanceux, le site internet de la SAQ vousI'indiquera. Mais la plupart du temps, il
faudra vous rendre sur le site internet du producteur pour trouver la fiche technique du vin qui
vous intéresse.

Pour différentes raisons, certains producteurs tairont la provenance de leurs barriques, se
contentant de dire "éevé pendant 12 mois en barriques de chéne", sans plus de précisions.

Par expérience, je peux vous dire que les bons producteurs font habituellement preuve de
transparence en mentionnant la plupart des détails se rapportant al'élaboration de leurs produits.

I 2D GV G

Séparateur

Suggestions de vins de la semaine;

Restons sur le méme theme. Voici 6 bons vins (2 blancs et 4 rouges) qui ont été élevés un certain
temps sous hoais, en tout ou en partie. Si vous lisez mes descriptions en suivant les liens pour
chacun, vous obtiendrez tous les détails a ce sujet (durée de I'élevage, types de bois,
provenances).

Télécharger laliste

TONS

www.sag.com 6 vins de la semaine

Pour enfin comprendre le vin, inscrivez-vous a ce cours complet et amusant qui débutera a
Montréal le 21 janvier prochain.

Touslesdétailsici

Suivez Yves Mailloux pour accéder a ses suggestions quotidiennes!
Sur Facebook (il suffit d'aimer la page) et/ou sur Twitter (abonnez-vous)
On serait fou de sen passer!

LIRE AUSS
» Toutelavérité sur lagueule de bois
e Des spiritueux a siroter au coin du feu
* 12 bonsvins qui décoiffent!
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