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et de mystére

Heéritiers de 2000 ans de tradition, les tonneliers ont toujours plei-
nement participe a l'univers magique du vin, dont le dévelop-
pement a sulvi celui des civilisations, devenant un des symboles
de leur rafiinement. Les Gaulois déja maitrisaient Ia fabrication des
tonneaux qu'ils utilisaient pour la fameuse cervoise mais gu'ils
projetaient aussi sur les armées romaines aprés les avoir emplis
de poix. Les tonneflers de France ont formé des corporations dés
le X sigcle. En 1268, iis remefttaient leurs statuts aux Hauts
Jurés pour approbation, qui devaient étre confirmeés et complétés
par Charles VII, Louis X)ll et Louis XIV, ce dernier prenant en 1669
une ordonnance sur le statut des foréts, toujours en vigueur.
Sil'evolution du climat permet aujourd'hui de cultiver fa vigne dans
des régions de plus en plus septentrionales et que le "Nouveau
Monde" a considérablement développé ses vignobles, seulement
2% de la production mondiale de vin passe par un fiit, soit la part
Ia plus noble et fa plus prestigieuse.

Les tonneliers contribuent 4 I'élaboration des grands vins et spiri-
tueux et travaillent pour cela en étroite collaboration avec les plus
grands domaines, les meilleurs eenologues, s'adaptant a leurs
exigences, par le choix des bois, par les chauffes, par tous ces
secrets qui leur sont propres et font leur « style ». L'elevage du vin
en fiil est 'élevage noble. Le fiit en bois de chéne est en effet
capable de transcender, de magnifier en profondeur les qualités
d'un grand vin, de révéler lentement la quintessence des ardmes.
Lentement, car le temps est un élément essentiel a cet univers: de
la naissance du chéne au moment de la dégustation passent
200 ans, et en ce sens e temps devient un luxe.

interview de Jean-Marcel JAEGLE,
Président de la Fédération
Francaise de la Tonnellerie

§1: Pouvez-vous nous présenter
la Fédération Frangaise de la
Tonnellerie?

J-M.J. : Comme son nom [in-
dique, elfe fedére fes trois
principatx synaicats régionatx qui
sont Bordeaux, Bourgogne et
Charenie auxquels se ratiachent en
plus les tonneliers isolés. Le
nombre des tonnelieries adhe-
rentes est de 46 Soil une repres-
entation de plus de 90% de fa
profession. Son chifire o affaires
s'éléve & 310 millions deuros pour
550 000 fiis produils. Le savoir-
faire des tonneliers frangais élant
reconnt mondialement, 'export se
situe & B0% du chiffre d'affaires.

Eléments de recherche :

Peu connu du grand public bien qu'ancestral,
l'art de la tonnellerie est un monde de mysteres
ou le temps et 'exigence deviennent un luxe.

S1: Quelle est Mactualité de la Fédération en 20087

J-M.J. : Nous souhaitons parfaire notre communication et mieux
faire connaitre nolre mélier el ses avantages pour fe vin, Sous fa
marque (Tonneliers\de France" inaugurée |'annge derniére, nous
souhaitons faire connaitre notre contribution a I'élaboration des
grands vins. A tifre d'exemple, nous avons parficipé le 2 mars
dernier 4 une soirée fors des Vinalies Internalionales organisées
par I'Union des (Enologues de France ef proposeé une dégustation
sur fe theme du fit au parterre des cenologues internalionaus
présents. Nous saurons saisir les opportunités fout ay long de
l'année qui nous permeltrons d'apporter un éclairage sur nolre
métier. Un nouveau site internet et un film pedagogique sont
eégalement pragrammes.

Nous organisons également fe 19 juin une sorfe de mini congrés
dans le prestigieux cadre de Vaux le Vicomte. A l'ordre du jour
une table ronde sur la ressource du bois et l'élection d'un
nouveau président el du conserl d'adminisiration.

S1 : Les Tonneliers de France oni souhailé se rapprocher
de I'Union de la Sommellerie Frangaise, quels sont les objec-
lifs de cette démarche?

J-MLJ. ¢ I nous a semblé tout & fait logique et naturel de nous
rapprocher d'une profession en aval de natre métier. En effet, le
sommelier conseille, éduque, sert au consommateur des vins qui
auront, pour certains, connu ['élevage sous bois. Les compé-
tences du sommelier sont multiples et souvent appréciées fors de
fa déqustation de vins ayanl une grande personnaiité de par le
millésime, le terroir, Ie cépage el l'art du vigneron, en fait toutes
ces choses sur lesquelies le bon faf aura une action de révélation
5ans en masquer les caractéres originaux. La connaissance réci-
proque de nos deux professions se doit donc d'étre approfondie
par I'apport d'un complément pédagogigue, que Nous pourTions
dispenser dans le cadre de la formation des sommeliers el de
possibles associations lors de dégustations de prestige par
exemple. Les Tonneliers de France souhaitent que ['élevage sous
bois, qui ne signifie pas obligatoirement boisage des vins, soit
clairement explicite, el en ce sens, les sommeliers sont le meil-
leur vecteur vers le consommateur.

§l: La tonnellerie peut-elle jouer un role dans la crise viticole ?

J-M.J. : La réponse est owl, dans fa mesure ol celle-ci peut parti-
ciper & une meilleure segmentalion du marche, et donc, une
lisibilite plus claire de fa part des consommaleurs. Les vins élevés
sous bois representent 2% a 3% des vins produits dans le monde,
ce sont des vins d'exception pour lesquels toules fes altentions
sont requises, dans fe but de ravir le consommateur. If ne s’agit
donc pas de banafiser un godl, un styfe, mais bien de transcender
fa typicité d'un terroir, et de proposer une higrarchie sur Ia base
d'une élaboration affinge el o'un prix approprié valorisant pour fe
fravaif du vigneron et du vinificateur,

TONNELIERS DE FRANCE : appellation citée, fabricant de fats/tonneaux, toutes citations




