DEGUSTATIEN

savoir parler du vin simplement

Si le secteur de la tonnellerie a connu une fOrflRE™ " et - 7, - o0t wdRgn
SELI yarzy aSd& RSNYASNBE ; ‘
LI NOS 1jdz§ S O2yaz2vyyl
FI @SdzZNJ RSa @Aya | et pasAd
seule explication. Cette tendance a également s
la courbe ascendante des vins haut de gam
appelés premium wine.
{ QAf Fldzi 3IFNRSNI £ QS
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béton ne permettront pas dans les mémes
LINELR2NIA2yas OS yQSad
déterminante pour justifier un élevage en barrique
5QF dziNBa Tl OGSdzZNE Sy dN
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Il se produit de nombreux échanges chimiqug
entre le bois et le vin. Maid est estimé que la
OF LI OAGS RQdzyS o NN Ij dz
le vin ne dure que trois a quatre ans. Passé ce |3
de temps, elle est un simple contenant.
{QAf Sad GNI A |jdQdzy ¥
et des ardbmes dits tertiaires de vdajl de pain
grillé ou de café, il faudra encore tenir compte de
jdzt t A0S RS I OKIdZFFS
premiere. - ’ ; S
58 y2YONBdzE LINRPINI YYSE RS NBOKSNOKSa 2yid SGS YAaa Sy
géographigé LIJ2 dzZNJ RSOSNNXAYSNI €+ ljdzZf AGS RS fQSOKIy3IS Rdz
ameéricain) et le grain du bois auront aussi une incidence.

Pour fabriquer une barrique, il faut des arbres & merrain. En France le principal fourrfisgetir f Qh F¥FA OS
C2Nxiad {A RSa OKsySa a2yi RSa2NXIA& AYLERZNISA RSa LI
sont pas encore au niveau qualitatif des chénes francais utilisés
pour la tonnellerie.

Les chénes en prgdSy I yOS RQ! YSNAIj dzS R
YsYS LRGSyiGASt Si aQiafta LISNX¥YS
boisé, 5y S O2y @ASYyySyid LI a (2dz2c
garde. Le chéne américain ne présentera pas une palette
aromatique identique au chéne fngais, il est davantage sur des
notes de noix de coco.

/I QSad tF OKIFdzFFS ljdzA AYLI OGS
ensuite développés dans le vin. Une chauffe forte donnera des
notes de grillé tandis que des chauffes moyennes a légeres
donneront respetivement des notes de vanille gousse ou de bois
frais, donc une certaine sucrosité».
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savoir parler du vin mplement

Les barrigues patrticipent de la qualité des plus gran
ONXza SG RSa YSAff SdzaNE |
la production de ®nneaux est destinée au vin. Li
LJ dzLJ- NI RS&a @GA3IySNRya
examinant les effets du bois et la qualité de la chau1I
sur leur vin.

A chaque type de vin correspond en amont un tyy
de chauffe assez déterminant pour placer un vin s
le marché. Une erreur pourrait étre fatale a I
commercialisation. Et la structure de certains vins
al dzZNF AG RQFAf € SdzNB & dzLJL
[ Sa GA3IYySNRya aSNRyid Sy
grain des bois de tonnellerie.

Le fOt est un produit onéreux en raison du prix de |
matiére premiére et des conditions artisanales ¢
fabrication auxquelles il faut ajouter le codt d
transport, donc la facture énergétique. Pour un
barrique bordelaise de 225 litres, le pri& & RS

RS nnn t cnn Sdz2NRa | ¢ S
GAAYSNRY fSa FTNIXrAaAa RQSy lj dz€
[ QdziAt A&l GA2y RS f ol £
segment haut de gamme ou a de petites productio

On estime a seulement 15 a 20% l@gpellations

francaises passées en fat de chéne. Selon

Fédération Francaise de la Tonnellerie, le marché

fI G2yyStftSNARS &adz2NJ f QI FTN
RQI FFFANS& RS ooo ae Sy yins d

Sur pres de 600 000 fits produits, lde 80% sont
RSadGAySa t fQSELRNI® / QSau asSdzZ SYSyid H t o2 RSa QA
élaborés dans lenonde qui sont élevés sous bois, donc la part la plus prestigieuse

[ S4 RSolitda O2yOSNYIyd € QFLILRNI RS t Hz22 zNRRKdzE ® 4 pz8E €
RSA2NNI A& &dzNJ £ Sa y2dzSttSa LINI GAldzSa dzy2t23AldzSa
barrique. Les termes copeauxstaves», «chips», sont utilisés pour désigner des produitbase de chéne mis dans le
GAY LI2dzNJ f QF NRPYF GA &SN
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vin simplement

Ce sont des pratiques internationales plus permissiv
j dzA 2y F'YSYS f Q9 dz2N® LIS
jdzSatidAz2y Rdz YIF NJdzZ 3S RS ca
prend une nouvelle dimension. Ces pratiques so
aue 2 dzNR QK dzA O2y&aARSNBSa

LINI GAljdzSa dzy2f23AljdzSa . 3
ne sont pas obligatoirement mentionnées su.
f QSGAjdzSGF3S RS&a o02dziSA
[ AONB t OKIFIljdzS LI é&a RQ: r

plus restrictive au niveau de sagpellations comme
fQF FLFAG S O2yasSift NE
RQ2NARAIAYS wizal Sy 94&lL
t QAYGSNRAOGAZY RS OSGGS py
9y CNIyOSs ftQLy&aGAGdzi &
RQh NANAGLHS &6S & (it pohtidua Sur
les Appellations mais aucun texte de portée générg
yQl SiGS airdays t OS 22dzN

/| QSaid R2yO t OKIFIljdzS LI
LINEY 2y OSNJ adzNJ £ S &adz2Si
encore interdit. La Bourgogne a rapidement manife
son opposition a ces méthodes pour le vieillisseme
RS4 @GAya RQFNLIIStELFGA2y ®
tFNJ O2yiNBz At Sad adNR .
mention «élevé en fat de chéne pour des vins ayant'™
NBcedz f QF LIL2 NI RS LINP RdzA ~ ‘
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L'abus d'alcool est dangereux pour la sant
Aconsommer avec modération

Vincent Durand Christelle Zamora Thomas Cabrol
FormateurProDégustation Journaliste Direction

ation.com

ofessionnelle : 73.81.00556.81




