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Les barri

Loffre en barriques
d’exception s’étoffe.

Ces flits, issus des bois
les plus fins, enchantent
leurs utilisateurs.

IIs imposent des élevages
longs au bout desquels
les vins sont magnifiés.

cone, Culte, Prestige, Collection, T5,
X-Blend... Voila des noms de barri-
ques qui sonnent cormme un mystere !
Onsentqu'elles appartiennent al'uni-
vers du haut de gamme. On voit qu'elles
correspondent & un nouveau marché de
niche investi par un nombre croissant de
tonneliers. Mais quel estl'intérét de ces fiits
issus d'une sélection poussée des bois et de
processus de fabrication soigneusement
maitrisés 2 Qu'apportent-ils aux vins?
« Ce sont des bijoux rares que s aoffrent cer-
tains producteurs passionnés. Ils leur per-
mettent de pousser leurs vins exceptionnels
un peu plus loin » résume Olivier Dauga.
Ce « faiseur de vin », comme il se décrit Jui-
méme, conseille plusieurs domaines qui
éévent certains de leurs vins en barrique
haut de gamme.

« Plus de finesse sur la trame
tannique et plus de volume

en bouche »

« Je viens de déguster un cétes-du-lubéron
Jfabuleux, s'extasie Olivier Dauga, avec une
expression du fruit énorme! Ce vin-la était
déjatrés concentré au départ. Il a été magni-
fié par un élevage d'une dizaine de mois en
barrique de grande classe. »

« Ces barriques apportent plus de finesse sur
la trame tannique. Elles augmentent le vo-
lume en milieu de bouche », observe Patrice

rareté

Eléments de recherche :

ues d'exception

PATRICE HATEAU, DIRECTEUR TECHNIQUE DU CHATEAU PAPE CLEMENT, EN GIRONDE

estime que ces barnques haut de gamme ont fait gravir « une marche de plus vers I'excellence »

a son vin, un grand cru classé de Graves. o roy

Hateau, directeur technique du Chéiteau
Pape Clément (Pessac, Gironde), un grand
cru classé de Graves.

Fin décembre, il est ressorti enchanté
de la dégustation d’un cabernet-sauvi-
gnon « suffisamment équilibré et concentré
pour un élevage de dix-huit mois a 100 %
en futs neufs ». Ce cabernet provient de vi-
gnes de plus de trente ans, dont la récolte
entre tous les ans dans le premier vin du
chéteau. Il estime lui avoir fait « gravir

une marche de plus vers l'excellence ».

Plus simplement, certains recherchent
l'adéquation avec leur propre image. « La
barrique haut de gamme s'intégre logique-
ment dans notre facon de travailler », expose
Martial Rousset, maitre de chai du chéteau
de Fombrauge, a Saint-Emilion (Gironde),
qui emploie la X-Blend de Radoux pour
élever la cuvée Magrez Fombrauge, un vin
de garage, trés haut de gamme, produit a
raison de 2000 a 4000 cols par an.

« Notre niveau d'exigence est trés élevé, de
la vigne a la bouteille, poursuit Martial
Rousset. Nous égrenons d la main. La ven-
dange est transférée par gravité... Donc,
les barrigues trés haut de gamme sont une
suite logique. »

Cesbarriques sont a réserver aux vins pos-
sédant une belle matiére. §'ils manquent
de concentration, I'élevage les asséchera.
Et mieux vaut entonner 0t. « Jai utilisé les
barriques XO de la tonnellerie de Jarnac
en 2004 et 2005, lorsque j étais en poste dans
une propriété du Blayais, se souvient Pierre
Guillot, cenologue. Elles sont un plus in-
discutable. Mais, dans ce cas précis, il est
quasiment indispensable de faire la malo
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subliment les belles cuvée

sous bois pour que lapport du bois s’intégre
bien au vin. »

Contrairement a ce que 'on pourrait pen-
ser, 'élevage ne se solde pas par un apport
massif de tanins ou de notes boisées. « Le
merlot, qui constitue 92 % de nos pomerols,
n'est pas tres iannique, constate Florent
Faure, cenologue au Chéteau La Cabane
a Pomerol, en Gironde. Mais il développe
beaucoup de gras et de fruité. Nous voulons
donc les barriques les plus respectueuses
possible du fruit. » A ses yeux, la Culte, dela
tonnellerie Baron, respecte cette exigence.
Trait caractéristique : elle a subi une chauffe
longue et douce.

Autre fait remarquable : la durée d’élevage
s'allonge. Florent Faure teste, pour la pre-
miere fois cette année, la barrique Essen-
cia de Demptos. Il estime qu'il va pouvoir
prolonger l'élevage habituel de deux a trois
mois, « car le vin évolue bien, il extrait des élé-
ments intéressants du bois, sans sécher ».

« La X-Blend permet un élevage de 18
a 24 mois, sans que le vin soit marqué par
le bois et sans qu’il s'asseche, soutient
Martial Rousset. Et le bois s'intégre parfai- =
tement au vin. » exceptionnelles
« Il faui compter seize mois au minimum,
prévient Pierre Guillot, cenologue. En effet,
dans les premiers mois (parfois les quatorze
premiers!) de ['élevage, il n'est pas rare de
Juger ces barriques inférieures aux autres,
carlevin apparait fermé. Cenestquala fin
de lélevage que lon comprend leur intérét.
Comme elles ont un grain extrémement fin,
elles sont plus longues a donner le meilleur
delles-mémes. »

Comptez jusqu'a 1100 € la piéce

Tonnelier Barrique Origine du bois

A réserver aux vins que l'on vend
au moins 35 euros la bouteille
Patience aussi pour trouver chaussure a
son pied. Patrice Hateau, du Chateau Pape
Clément, insiste sur I'importance de re-
chercher 'adéquation entre la barrique et
le lotde vin. Selon luj, il faut multiplier les
essais au point qu'il travaille avec quatorze
tonneliers qui lui fournissent vingt-sept
barriques différentes!

Reste que tout cela coiite bien cher. Pour
une barrique d'exception, il faut compter
jusqu’a 1100 euros, soit le double d'une
barrique habituelle. Or, le coiit d'un éle-
vage en flit classique représente déja 1,50 a
2 euros par bouteille, estime-t-on chezles
[Tonneliers/de France. La moitié de ce cotit
vient de l'achat du chéne. De fait, onréserve
les plus grandes barriques aux vins den-
ses, fins et puissants que l'on peut espérer
vendre au moins 35 euros la bouteille au
particulier.

Cécile Yuchot
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