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\U&BON PROFESSION

LA TONNELLERIE
~EU [RICOLORE

En cultivant ses richesses sans succomber aux modes d’un quart d heure,
le monde des vins frangais a ravivé une flamme encore récemment
au bord de lextinction, celle de l'artisanat|tonnelier] Reportage i Beaune,

oit ['atelier de la maison Rousseau ﬁn‘r des étincelles.

photos Jean-Clinde Amiel - réalisation Sandrine Giacobetti - texte Julien Bouré
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eee en argile. Toujours est-il que deux millénaires plus
tard, I'dge de bois touchait 2 sa fin.

A l'heure actuelle, 98% des vins produits sur terre
n'auraient jamais touché le chéne. Mais on saperqut
que les barriques embarquées sur les navires contenaient
paradoxalement un produit bien meilleur a I'arrivée
qu'a leur point de départ. Le fiit lui apportait de la
texture, de la longueur, un peu de gras, et des notes
vanillées. Cette boisson était devenue belle au bois
dormant. C'est alors que les tonneaux firent un retour
fracassant, a tel point qu'un pinard qui ne sentait pas le
bois était dénigré par la plupart des guides de référence.
Aujourd’hui, on assiste a un retour de tendance:

le fruit revient au cceur du processus, et des trésors
d’ingéniosité sont mis en ceuvre pour que le vin soit
moins marqué par son contenant.

Depuis une trentaine d'années, les échanges des
tonneliers avec les cenologues et les maitres de chais se
sont intensifiés, révélant une grande capacité a évoluer
en synergie, a s'améliorer pour survivre. Résultat,

une petite maison comme la tonnellerie Rousseau, qui
produit ses piéces dans la périphérie de Beaune, réalise
75% de son chiffre & I'étranger, et fait marcher les deux
hémispheres pour travailler toute 'année. Cette culture
du libre-échange s’arréte toutefois aux frontiéres du

|l existe des profils aromatiques
dans le bois, comme il en existe
dans le raisin ou le café.

Bordelais, lequel oppose toutes sortes de bonnes raisons
aux avances de la barrique bourguignonne: qu’elle
contient 228 litres au lieu des 225 habituels 4 Bordeaux,
que son bois devrait mesurer 95 cm de hauteur plutot
que 90, et toutes sortes de disputes sur le sexe (de la part)
des anges pour excuser de part et d’autre le poids

des rivalités de clochers, des atavismes commerciaux
et des secrets qui n’en sont pas mais qui font le charme
du vieux monde du vin.

Monsieur Rousseau passera un jour la main a son fils,
tout comme son propre peére lui avait jadis cédé la
sienne. Cette main, il a eu le temps d'en perdre
quelques morceaux au long de ces nombreuses années
qu'il s’enorgueillit d’avoir consacré a chacune des
étapes de la fabrication des tonneaux. Autrefois,

un homme de lart était capable de fagonner une piéce
en 12 heures avec seulement un compas dans l'ceil.
Puis les postes ont proliféré, le métier sest précisé, et
de trois le personnel de l'entreprise est passé a vingt-
cing employés. Mais la premigre richesse de ce trésor
frangais, c’est son chéne. Il se trouve bien d'autres
nations tonneliéres, notamment les Etats-Unis, mais

les chénes américains contiennent des tanins laiteux
adaptés a 1'élevage des whiskys, qui s'avérent bien trop
lourds pour les douze petits degrés d'alcool du vin.

1l existe en effet des profils aromatiques dans le bois,
comme il en existe dans le raisin ou le café.

Apres avoir identifié plusieurs provenances aux saveurs
spécifiques, la maison Rousseau a mis au point des
mélanges, de la méme fagon que certains vignerons
assemblent plusieurs cépages. Les foréts du centre de
la France ont des notes complexes, souples et vanillées,
tandis que celles de I'Est sont plus tanniques et trés
corsées, Certaines sont mythiques, comme celle de
Trongais, qui fut plantée par Colbert pour garantir

une mature de qualité a la marine royale. Ses troncs
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i

du méme tonneau

La cuve est un contenant ouvert de 1000 et 10000 litres,
qui sert a accueillir le raisin tout juste vendangé pour

le faire macérer. Aprés 3 ou 4 semaines, son jus est firé,
pressé et mis en fonneau. Ensuite, la cuve reste vide jusqu'a
I'année suivante.

Le fit {ou la pigce, la barrique) peut contenir de 50

& 250 litres. Il ne sert qu'au fransport et & I'élevage du vin,
auquel il peut infuser ses fanins de bois.

Le foudre est un gros tonneau polyvalent puisqu'il peut aussi
bien servir & la macération qu'a I'élevage du jus de raisin.

Il contient en moyenne 5000 litres, mais les plus imposants
peuvent englouiir jusqu'a 35000 lifres, ef si son bois est
moins aromatique que celui d'un fot, il peut boiser le vin au
moins deux fois plus longtemps et fonctionner 70 ans d'affilée
s'il est correctement enirefenu. :

TONNELIERS Eléments de recherche : TONNELIERS DE FRANCE : appellation citée, fabricant de fOts/tonneaux, toutes citations
9181247200505/RNM/ACR/2




] MARS/AVR 11

> Bimestriel
Fﬂ  f b’+ E 0JD : 161755
J 4 J Surface approx. (cm?) : 3550

149 RUE ANATOLE FRANCE N° de page : 28-33
92534 LEVALLOIS PERRET CEDEX - 01 41 34 60 00

Page 6/6

1| qu'une ann
de 300 bout
d‘affinage, et
moyens de re
Ensuite vient
le fond du 'tc!i

TONNELIERS Eléments de recherche : TONNELIERS DE FRANCE : appellation citée, fabricant de fOts/tonneaux, toutes citations
9181247200505/RNM/ACR/2




