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Savoir-tairs

Petit lexique de la tonnellerie

Merrain : planche de bois brut provenant du bols de chéne:

Daouelle : merrain mis & lonaueur, amondl, évide et ajuste.

Mise en rose : montage des douelies réalise autour d'un cercle métallique.
Cintrage : chaulfe légere afin d'éviler la ruplure des douelies en bouge et
‘dimprimer au bois un galbe.

Recuisson : chaufle dirtensite variable qui modifie |a constitiition du
chene. Les composes alucidigues et pelyphenoliques vant étre degradés
en libérant des molécules odorantes; qui conféreront au vin une coloralion
et des arbmes patticuliers.
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PAGE DE GAUCHE :

Les futs sont faconnes avec la
force et la précision de gestes
séeulaires, qu'il 8'agisse de
ranger les douelles dans I'ordre
de mise en place [ci-contre) ou
de retirer les cercles de mouie
pour les remplacer par les cercles
définitifs en feuillard (& gauche).
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Il n’y a pas de grands vins sans tonneau d’exception.

Les tonneliers francais, parmi les meilleurs au monde,

possédent un savoir-faire séculaire. Zoom sur un art

méconnu du grand public.

avez-vous que 98 %
production
mondiale de vin est élevée dans

t]ti' 1'¢I

des cuves en inox ! Er que seuls
les plus grands vins (2 %)
vieillissent dans des fors de
chéne ? Un privilege qui a une
incidence sur L
Epices, vanille, noisettes... le fit
agit en effet comme un véritahle

leurs  ardmes

révélateur du vin, oi s'entremé-
lent des facteurs qui tiennent de
la chimie, de la physique, et
d'une part de mystére. Héririere
de 2 000 ans de tradition, la ton-
nellerie est un arr ancestral.
554 000 fiirs sont
chaque année en France, dont
80 Y% sont exportés, principale-
ment aux Etars-Unis, en ltalie,
en Australie, en Espagne, et au
Chili. Une filigre qui dégage un
chiffre daffaires de 308 millions
d'euros (2006). 1] existe un véri-
table savoir-faire frangais, qui

tabriqués

mérite la plus grande attention.

Du chéne au fiit

Le bois doit érre suffisam-
ment perméable pour permettre
le passage lent de Poxygene, et

assurer une  bonne  isolarion
thermique. Seules deux espeees
de bois, possédant les caracréris-
tigues nécessaires a I'élevage des
vins, sont utilisées pour la fabri-
cation des fits : le chéne pédon-
culé er le chéne rouvre (ou sessile).
Une spécificité européenne car
outre-atlantique, on wutilise du
chéne blane J'Amérique. Les
grands massifs frangais de chénes
i merrain se trouvent dans le
Centre, la Bourgogne, les Pays-
de-la-Loire et la Normandie. Les
chénes choisis ont facilement
150 ans. Er, les merrains se repo-
sent & l'air libre pendant 233 ans,
afin d"atreindre la maturité néces-
saire pour &tre transformés en fit.,
Ainsi, de la naissance du chéne 3
la dégustation du vin élevé en far,
il peut s'écouler jusqua 200 ans.
Un far n'est pas.qu'un simple
Vanille,

coca... le godr final du vin est

contenant. noix de
en partie di i la chauffe des fiits.
Réalisée au feu de bois, elle
comporte 2 étapes: le cintrage
et la recuisson. Le cinrrage, clest
la mise en forme du tonneau.
L'étape suivante, la recuisson,

permet de libérer les composants
aromatiques Ju chéne par la
chaleur. En fonction du type de
chauffe (voir encadré page sui-
vante), les merrins dégagent
des ardmes spécifigues.

Du fiit au vin

Tous les vins ne s'élevent pas
Jdans tous les fiits. Un bais peur
apporter une certaine qualité a
un vin, mais pas a4 un autre,
Chague année, les cenologues
commandent des firs d'origine
diverse adaptés a leur vin. Dans
I"élevage Ju vin, rour a son
importance : Porigine des ché-
nes, 'épaisseur des douelles, le
volume de la barrique, le type de
chauffe et son intensité, la forme
du fa, le rapport volumefsurfa-
ce, le style du tonnelier. Le bois
de chéne, le vin, la tonnellerie
et P'eenologie sont des |1|'nduil'.~i
et des activités assocides. Un
savoir-faire qui fait partic de
notre patrimoine.

Stéphanie Pierrot

EVoir carmer dadresses o 329
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Du vin au parquet !

La Fédération francaise de la tonnellerie regroupe
46 adhérents, soit 95 % de |'activité du secteur.
Une profession de passionnés a l'image de

La chatife, realises au fou de bols, est une phase importants de
fa fabncation d'un fills Elle comporte 2 étapes ; le cintrage, qui
peutse faire-anfeu & ln vapeur ou-a I'sau boulllants {ci-dassus)

TONNELIERS

Jean-Marcel Jaegle, président des de
France et tonnelier & Romanéche-Thorins (71).

D&C / Quelle est la différence entre une bar-
rique, un fit, un tonneau ?

Jean-Marcel Jaegle / Les appallations sont ditfaren-
tes selon les regions. Le 10 ou e tonneau sont les 186mes Qenengues.
Mass tlandis que lg 10 raditonnel de Bordeaux est appele « bar-

rie] , celui de Bourgogne $e prénomme « pigce « En Charente. le

fit a cognac peut auss: élre appete « cuve IreNConKUE «

Quel est le circuit géographique d'un fit par rapport & sa
durée de vie ?

Le #d, qui est ulilise environ 10 ans. a plusiewrs vies. Tout sim-
plement car c'est un recigen! dynamigue. qul transmel ses aromes
au vin, Apres plusieurs annees, lorsque les echanges ne se fon
pius. il devient un simple recipieni de stockage. En Bourgogne du
sud par exemple, un Pouilly-Fuisse est éleve pendan! un an dans un
fit neut, qui aprés 4 a 5 ans d'ulilisation, esl revendu a un praduc-
teur de Beaupolais. Dans le Jura, le vin jgune est eleve pendant 7 ans
dans des s anciens. Aulre vie possibie. les fits peuvent étre
exporiés aprés avoir servi pendant quelques annees. Les Ecossais,
par exemple, achélent des I0ts d'occasion partout dans le monde
pour donner cerlames caractanstiques a leur whisky.

Wins et spiritueux vieillissent-ils uniquement en fut 7

Limmense majorie das ving sont élevas dans des cuves an

ingx. On produll 180 000 tots pour les clients frangals dom 223 gros
cantenants ayant une contenance supeneure & B00 1. La parl de vin
eleve sous bois en France estde 4 a 6 % el de 2 a3 % pour
Fensemble du monde

Quels sont les spiritueux éleves en fut ?

En France. le cognac., ou le marc de Bourgogne dont la
production est plus conlidentizglle, .. en fail toules les eaux-de-vie a
base de vin. Les eaux-de-vie a base de iruits, elles, ne sonl pas

elevees dans des fols de chéne, notamment parc

quelies dowvent
garder leur couleur blanche

Les tonneliers frangais exportent-ils leur savoir-faire 7

Mous avons souven! des structures de production a [gtranger
aux Etats-Unis, en Espagne. en Hongrie, au Chili, gui nous aménent
a exporter nolre savor-faire. Mais celu-ci reste quand méma
cenratise sur la France

Que deviennent les {0ts en fin de vie ?

Lorsgue P'usage du 100 est lerming, o dewent un alement de

igcoralion ou peut &lre recycle. Powr faire du parquet par exermple !

aromas d'épices; devanille, noisette, paln gnillé-..

gtape a signaturs,

Vanille ou noix
de coco, le fiit se met au parfum

La bois des filts posséde un pouvoir aromatique qul différs

an fonction de la durée et de llinénsité des chauffes :

» Chauffe falble : 80 minutes & 120-130 degrés, Arbmes vaniiés,

* Chauffe moyenne : 35 minutes 4 160-170 degres. Elle préserve les
arbmes varigtaux et donne un godt [égérsment vanills.

« Chauffe moyenne/forté : 40 minutes a 180-190 degres. Nates
vanillées plus intenses; noix de coeo, pralin. Aromes légérement torre-
fiés, qul conviennent parfaltemnant aux vins de garde el & ceux effec-
tuart leur fermentation alcoolique ou malolactique en barrgue.

» Ghauffe forte : 45 mintes & 200-210 degres, Armes fumes, torefis,
parfois mingraux, convenant aux liguoretix el aux ving trés concentrés..
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ENHAUT 4 GAbcHE 1 Chague tonneliera son savoir-faire. Utime

=t la recuisson, qui permet 'de fixer défipitivement ja forme des
dauelies gt de fibérer les composants ammatgues U chéns par
Ia chaleur (cl-dessaus), Dans 'atefier du tionm_alie_r émanent des
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Carnet d'adresses

Rubrique Décoration
* Bourique Liberty’s, 2, quai de la Tougues,
14800 Denuville. Tél, ; 02 31 85 85 34,

Rubrique Escapades

o wwwchatems-manoirs.fr

* Domaine Saint-Clair — Le Donjon, Chemin Saint-Clar,
TOTU Errerar. Tél. : 00 33 (002 33 2708 23,

® Le Pavillon de Gouffern, 61310 Silly-en-Guiffern.

Tel. : 00 33 (002 33 36 04 26.

® Chateau de Chenevidre, Commes, 14520 Port-en-Bessin,

Ték 200 33 (02 31 50 25 25.
¢ L'Hitel des Ormes, Promenide Barbey dAurevilly,
0270 Barneville-Carrerer. Tél 0 00 33 ()2 3352 23 50,

Rubrique Patrimoine
® Chateau de Bosmelet, 76720 Auffay.

Tek 2 00 33 (092 35 32 81 07, www.chatenede-bosmeler. i

Dossier Maison

www.busch-clectromenager.com, www.bulthauy.ir,
wawwahewrit, wivwsienianic.con, Wwwaspsenin.com,
www hypenitn wwwporcelimosicom, wwalessicom
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Rubrique Evasion
& Hilton, Quai Doul Léger, 74500 Evian-les-Bains.
Tél.: 00 33 (0 30 84 60 30, wwweevianleshains hilvon.com

Rubrigue Rencontre
o wwiemarkowski-chasseurcon,
wenint] : contacr@markowski-chansseur.comy/

Rubrigue Savoir-faire
® Fédération frangaise de la tonnellerie, 7. rue de Madrid,
75008 Paris. Tel. 0 01 45 22 73 T3 wwwaonmeliersdetrance.tr

Rubrique Savewrs

o Nomad's. 12-14, rue du Marche Sine-Honore,

T30O0 Paris. Tél : Q1 42 60 47 21, wwwenomidsparis.com
® Petrossian, 15, b de Lavoor-Maubourg, 75007 Paris.
Tel : 01 44 1132 220 wwwiperrosssian.tr

Rubrigue Immobilier
Powssier
e Agence Pierre Flore, 7, rue Hoche, 14530 Deaville.
Teél. 02 31 87 84 66,
e Cabinet David, 23, rue Saine-Sauveur, 14000 Caen,

Tol. 10231 2730 60,
® Agence Socogefim, 7. place Muckau 61120 Vimontiers.
Tel ;02 33 39 4 57,
e Agence Turlot, 1Y, rue lsambanl, 27120 Dy sur-Fure.
Tl 202 32 36 00 40.
® Agence Eric Levs, - Beotz -, 61290 EHome Chimimdion.
Tél s 02 3325 7491,
[ARVITES
o Agence des Prés Carrés, 3, ruc de Girenelle, 73007 Danis.
Tel : 013363 0063,
e Agence Parrice Besse, 7, rue Chomel, 75007 Paris.
Tel, : Q142 84 8084,
® Barnes, |3, rue Bonaparte 75000 Paris et 22, e Jde 'Hoeel
se=Ville, 92200 Newilly-sue-Seine, Tel, : 01 33 61 92 82,
o Transacmer, 1Y rue Jdu Bag, 73007 Parise Tél, 0 01 4260 51 51
e AJM Immobilier, |3, rue Brochant, 73017 Parjs.
Tel < 01 44 83 24 10,
P %l AN IS MBS
o wwwadomameroilpalmaeom, Teko (Q0) 500 19 19 1950,
Do
® Me Gabriel New-Janicki, 9, plwce Adolphe-Nax,
T Paris, Tél, 2 01 47 83 90 w0,
ol s enp@neupmickscom
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